ZALĄCZNIK NR 7 DO SIWZ
FORMULARZ CENOWY

Pakiet Nr 1a – Warzywa, przetwory i owoce

1 maja – 31 października 

	Lp.
	Nazwa produktu


	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Średnia ilość na pół roku
	Cena jednostkowa

(za kg/ szt./but. itd.) netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Boćwina
	Pęczek
	50
	300
	
	
	
	

	2.
	Buraki
	Kg
	120
	720
	
	
	
	

	3.
	Brokuły
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	4.
	Cebula
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	5.
	Cukinia
	Szt.
	10
	60
	
	
	
	

	6.
	Czosnek
	Szt.
	15
	90
	
	
	
	

	7.
	Fasola
	Kg
	10
	60
	
	
	
	

	8.
	Fasolka szparagowa
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	9.
	Groch
	Kg
	10
	60
	
	
	
	

	10.
	Kalafior
	Szt.
	60
	360
	
	
	
	

	11.
	Kapusta biała
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	12.
	Kapusta czerwona
	Szt.
	25
	150
	
	
	
	

	13.
	Kapusta kiszona 5kg
	Kg
	60
	360
	
	
	
	

	14.
	Kapusta pekińska
	Szt.
	30
	180
	
	
	
	

	15.
	Koper
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	16.
	Marchew
	Kg
	150
	900
	
	
	
	

	17.
	Ogórki kiszone 
	Kg
	35
	210
	
	
	
	

	18.
	Ogórki zielone
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	19.
	Papryka
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	20.
	Pieczarki
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	21.
	Pietruszka korzeń
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	22.
	Pietruszka natka
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	23.
	Pomidory
	Kg
	100
	600
	
	
	
	

	24.
	Por
	Szt.
	30
	180
	
	
	
	

	25.
	Rodzynki  
	Szt.
	2
	12
	
	
	
	

	26.
	Rzodkiewka
	Pęczek
	30
	180
	
	
	
	

	27.
	Sałata zielona
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	28.
	Seler
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	29.
	Seler naciowy 
	Szt.
	5
	30
	
	
	
	

	30.
	Słonecznik 
	Szt.
	2
	12
	
	
	
	

	31.
	Sok pomidorowy 0,33L
	Szt.
	50
	300
	
	
	
	

	32.
	Szczaw świeży
	Pęczek
	30
	180
	
	
	
	

	33.
	Szczypior
	Pęczek
	30
	180
	
	
	
	

	34.
	Ziemniaki
	Kg
	1500
	9000
	
	
	
	

	35.
	Żurek (0,5l) butelka
	Szt.
	10
	60
	
	
	
	

	36.
	Banany
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	37.
	Brzoskwinie w puszce ok.800g
	Puszka
	2
	12
	
	
	
	

	38.
	Jabłka
	Kg
	60
	360
	
	
	
	

	39.
	Kiwi
	kg 
	3
	18
	
	
	
	


	40.
	Truskawki
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	41.
	Winogrona
	Kg
	3
	18
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 1b – Warzywa, przetwory i owoce
1 listopada – 30 kwietnia 
	Lp.
	Nazwa produktu


	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Średnia ilość na pół roku
	Cena jednostkowa

(za kg/ szt./but. itd.) netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Buraki
	Kg
	160
	960
	
	
	
	

	2.
	Cebula
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	3.
	Czosnek
	Szt.
	15
	90
	
	
	
	

	4.
	Fasola
	Kg
	10
	60
	
	
	
	

	5.
	Groch
	Kg
	10
	60
	
	
	
	

	6.
	Kapusta biała
	Szt.
	35
	210
	
	
	
	

	7.
	Kapusta czerwona
	Szt.
	30
	180
	
	
	
	

	8.
	Kapusta kiszona 5kg
	Kg
	50
	300
	
	
	
	

	9.
	Kapusta pekińska
	Szt.
	40
	240
	
	
	
	

	10.
	Koper
	Szt.
	60
	360
	
	
	
	

	11.
	Marchew
	Kg
	180
	1080
	
	
	
	

	12.
	Ogórki kiszone 
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	13.
	Ogórki zielone
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	14.
	Papryka
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	15.
	Pieczarki
	Kg
	20
	120
	
	
	
	

	16.
	Pietruszka korzeń
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	17.
	Pietruszka natka
	Szt.
	70
	420
	
	
	
	

	18.
	Pomidory
	Kg
	100
	600
	
	
	
	

	19.
	Por
	Szt.
	30
	180
	
	
	
	

	20.
	Rodzynki 200g
	Szt. 
	4
	24
	
	
	
	

	21.
	Rzodkiewka
	Pęczek
	35
	210
	
	
	
	

	22.
	Sałata zielona
	Szt.
	60
	360
	
	
	
	

	23.
	Seler
	Kg
	30
	180
	
	
	
	

	24.
	Seler naciowy 
	Szt.
	10
	60
	
	
	
	

	25.
	Słonecznik 200g
	Szt.
	4
	24
	
	
	
	

	26.
	Sok pomidorowy 0,33l
	Szt.
	80
	480
	
	
	
	

	27.
	Szczypior
	Pęczek
	30
	180
	
	
	
	

	28.
	Ziemniaki
	Kg
	1800
	10800
	
	
	
	

	29.
	Żurek (0,5l) butelka
	Szt.
	15
	90
	
	
	
	

	30.
	Banany
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	31.
	Brzoskwinie w puszce ok.800g
	Puszka
	5
	30
	
	
	
	

	32.
	Jabłka
	Kg
	150
	900
	
	
	
	

	33.
	Kiwi
	Kg
	5
	30
	
	
	
	

	34.
	Owoce suszone
	Kg
	1
	6
	
	
	
	

	35.
	Pomarańcze 
	Kg
	10
	60
	
	
	
	

	36.
	Winogrona
	Kg
	15
	90
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 2 – Produkty sypkie, tłuszcze i przyprawy

	Lp.
	Nazwa produktu


	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Ilość/na rok
	Cena jednostkowa za szt./kg/litr) netto (zł)
	Stawka VAT %
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Biszkopty op. ok. 120g
	Op.
	20
	240
	
	
	
	

	2.
	Budyń op. 60 g (Gellwe/ Delecta)
	Szt.
	25
	300
	
	
	
	

	3.
	Bulion (Winiary/Knorr) ok.1l
	Litr
	24
	288
	
	
	
	

	4.
	Chrupki kukurydziane bezglutenowe
	Op.
	25
	300
	
	
	
	

	5.
	Chrzan ok. 200g Krakus
	Szt.
	5
	60
	
	
	
	

	6.
	Cukier biały 1kg
	Kg
	40
	480
	
	
	
	

	7.
	Cukier puder ok. 0,5 kg
	Szt.
	1
	12
	
	
	
	

	8.
	Cukier waniliowy op. ok.32g
	Op.
	5
	60
	
	
	
	

	9.
	Dżem ok. 260g niskosłodzony różne smaki Łowicz
	Szt.
	60
	720
	
	
	
	

	10.
	Galaretka op. ok. 75g (Gellwe/Delecta)
	Szt.
	30
	360
	
	
	
	

	11.
	Groszek konserwowy Dawtona 
	Szt.
	25
	300
	
	
	
	

	12.
	Grysik 1kg
	Kg
	60
	720
	
	
	
	

	13.
	Herbata Saga granulowana op. ok.80g
	Op.
	60
	720
	
	
	
	

	14.
	Kakao rozpuszczalne. ok. 300g
	Szt.
	5
	60
	
	
	
	

	15.
	Kasza gryczana
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	16.
	Kasza jęczmienna 1 kg
	Kg
	40
	480
	
	
	
	

	17.
	Kasza perłowa
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	18.
	Kawa zbożowa ok. 150g
	Op.
	5
	60
	
	
	
	

	19.
	Ketchup op. 500g Dawtona 
	Szt.
	10
	120
	
	
	
	

	20.
	Kisiel op. ok. 77g (Gellwe/ Delecta)
	Szt.
	30
	360
	
	
	
	

	21.
	Koncentrat pomidorowy Dawtona op. 0,9kg
	Szt. 
	30
	360
	
	
	
	

	22.
	Konfitury owocowe ok. 250g Łowicz
	Szt.
	40
	480
	
	
	
	

	23.
	Kukurydza konserwowa Dawtona 
	Szt.
	25
	300
	
	
	
	

	24.
	Majonez op.ok.0,40 kg
	Szt.
	24
	288
	
	
	
	

	25.
	Makaron (różnego typu) op. 500g
	Kg
	120
	1440
	
	
	
	

	26.
	Makaron Krajanka Rędzińska op. 250g
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	27.
	Mąka pszenna 1kg typu 500
	Kg
	80
	960
	
	
	
	

	28.
	Mąka ziemniaczana 1kg
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	29.
	Musztarda op. ok. 180g
	Szt.
	5
	60
	
	
	
	

	30.
	Ocet (op. ok. 0,5 l.)
	Szt.
	20
	240
	
	
	
	

	31.
	Olej uniwersalny rzepakowy 1l
	Litr
	40
	480
	
	
	
	

	32.
	Paluszki solone ok.90g
	Op.
	20
	240
	
	
	
	

	33.
	Płatki kukurydziane op. ok. 300g bezglutenowe
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	34.
	Płatki owsiane op. ok. 0,5 kg
	Kg
	40
	480
	
	
	
	

	35.
	Powidła ok. 250g
	Szt.
	30
	360
	
	
	
	

	36.
	Proszek do piecz. op. ok.36g
	Op.
	5
	60
	
	
	
	

	37.
	Ryż biały 1kg
	Kg
	80
	960
	
	
	
	

	38.
	Soda oczyszczana op. ok.30g
	Op.
	2
	24
	
	
	
	

	39.
	Suchary op. ok. 400g
	Op.
	15
	180
	
	
	
	

	40.
	Wafle ryżowe ok. 130g bezglutenowe
	Op.
	20
	240
	
	
	
	

	41.
	Zacierka op. ok. 0,25 kg
	Op.
	40
	480
	
	
	
	

	42.
	Bazylia 10g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	43.
	Cynamon op. ok. 20g Prymat
	Op.
	5
	60
	
	
	
	

	44.
	Kwasek cytrynowy op.ok.20 g
	Op.
	5
	60
	
	
	
	

	45.
	Liść laurowy op. ok.8g Prymat
	Szt.
	25
	300
	
	
	
	

	46.
	Majeranek op. ok. 8g Prymat
	Op.
	25
	300
	
	
	
	

	47.
	Oregano 10g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	48.
	Papryka mielona ostra op. ok. 20g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	49.
	Papryka mielona słodka op. ok. 20g Prymat
	Szt.
	15
	180
	
	
	
	

	50.
	Pieprz op. ok. 20g Prymat
	Op.
	70
	840
	
	
	
	

	51.
	Przyprawa do indyka op.ok.20g Prymat
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	52.
	Przyprawa do gul.op.ok.20g Prymat
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	53.
	Przyprawa do kurczaka op.ok.20g Prymat
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	54.
	Przyprawa do miel. op.ok.20g Prymat
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	55.
	Przyprawa do pieczeni op. Ok.20g  Prymat
	Op.
	30
	360
	
	
	
	

	56.
	Przyprawa Kucharek 1kg
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	57.
	Sos do sałatek op. ok.9 g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	58.
	Sól 1kg
	Kg
	60
	720
	
	
	
	

	59.
	Sól czosnkowa ok 40g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	60.
	Tymianek op. ok 10g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	61.
	Ziele angielskie op. ok.15g Prymat
	Op.
	25
	300
	
	
	
	

	62.
	Zioła prowansalskie op. ok 10g Prymat
	Op.
	10
	120
	
	
	
	

	63.
	Batony nadziewane „Pawełek”
	Szt.
	24
	288
	
	
	
	

	64.
	Baton „mleczna kanapka”
	Szt.
	30
	360
	
	
	
	

	65.
	Ciastka pierniki op.ok.200g
	Szt.
	15
	180
	
	
	
	

	66.
	Czekolada mleczna op.100g
	Szt.
	15
	180
	
	
	
	

	67.
	Prince – polo 17,5g
	Szt.
	40
	480
	
	
	
	

	68.
	Wafle „Grześki” bez czekolady
	Szt.
	30
	360
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 3 – Wędliny i wyroby garmażeryjne

	Lp. 
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Kiełbasa dębicka wieprzowa
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	2.
	Kiełbasa krakowska pieczona
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa szynkowa - drobiowa 
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	4.
	Kiełbasa szynkowa- wieprzowa
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	5.
	Kiełbasa żywiecka
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	6.
	Łopatka prasowana z przyprawami
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	7.
	Pasztet z kurczaka
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	8.
	Pasztet domowy
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	9.
	Pasztetowa drobiowa
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	10.
	Pasztetowa wiejska
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	11.
	Polędwica luksusowa
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	12.
	Polędwica sopocka
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	13.
	Polędwica wiśniowa
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	14.
	Salceson wieprzowy
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	15.
	Salceson z indyka
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	16.
	Szynka babuni
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	17.
	Szynka biała
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	18.
	Szynka chłopska
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	19.
	Szynka drobiowa
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	20.
	Szynka gotowana 
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	21.
	Szynka konserwowa- wieprzowa
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	22.
	Szynka królewska
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	23.
	Szynka krucha
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	24.
	Szynka ogonowa
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	25.
	Schab pieczony
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	26.
	Frankfuterki
	Kg
	5
	60
	
	
	
	

	27.
	Kabanosy drobiowe 
	Kg
	5
	60
	
	
	
	

	28.
	Kaszanka
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	29.
	Kiełbasa biała wieprzowa
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	30.
	Kiełbasa podwawelska
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	31.
	Kiełbasa śląska
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	32.
	Kiełbasa śląska wieprz – drob
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	33.
	Parówki cienkie
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	34.
	Parówki delikatesowe
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	35.
	Parówki grube
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 
przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 4 – Produkty nabiałowe

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Mix tłuszczowy do smarowania min. 68% tł.
	Kg
	120
	1440
	
	
	
	

	2.
	Margaryna
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	3.
	Mleko 2% tł.
	Litr
	350
	4200
	
	
	
	

	4.
	Śmietana 18% tł.
	Litr
	8
	96
	
	
	
	

	5.
	Śmietana 30% tł.
	Litr
	20
	240
	
	
	
	

	6.
	Ser żółty Gouda
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	7.
	Ser biały półtłusty
	      Kg
	70
	840
	
	
	
	

	8.
	Ser topiony op.100 g. różne smaki
	Szt.
	200
	2400
	
	
	
	

	9.
	Kefir ok. 400g
	Szt.
	60
	720
	
	
	
	

	10.
	Maślanka ok. 400g
	Szt.
	60
	720
	
	
	
	

	11.
	Jogurt naturalny ok. 150g
	Szt.
	300
	3600
	
	
	
	

	12.
	Serek homog. naturalny ok. 150g
	Szt.
	250
	3000
	
	
	
	

	13.
	Serek homog. owocowy ok.150g różne smaki
	Szt.
	150
	1800
	
	
	
	

	14.
	Serek wiejski ok.200g
	Szt. 
	90
	1080
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 
przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 5 – Mięso i tłuszcze
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość/na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1. 
	Boczek wędzony
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	2. 
	Karczek b/k
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	3. 
	Kości wędzone
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	4. 
	Łopatka b/k
	Kg
	130
	1560
	
	
	
	

	5. 
	Schab b/k
	Kg
	25
	300
	
	
	
	

	6. 
	Słonina
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	7. 
	Smalec
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	8. 
	Żeberka- płaty
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 
Pakiet Nr 6 – Drób i podroby

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Filet z kurczaka
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	2.
	Kurczak cały
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	3.
	Noga z kurczaka
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	4.
	Podudzie z kurczaka
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	5.
	Korpus z indyka
	Kg
	20
	240
	
	
	
	

	6.
	Korpus z kaczki 
	Kg 
	20
	240
	
	
	
	

	7.
	Korpus z kurczaka
	Kg
	130
	1560
	
	
	
	

	8.
	Skrzydełka
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	9.
	Udziec z kurczaka
	Kg
	50
	600
	
	
	
	

	10.
	Udziec z indyka
	Kg
	100
	1200
	
	
	
	

	11.
	Wątróbka z kurczaka
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	12.
	Żołądki z kurczaka
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	 
	 RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 7 – Ryby i ich przetwory

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Makrela wędzona
	Kg
	10
	120
	
	
	
	

	2.
	Miruna do smaż.
	Kg
	15
	180
	
	
	
	

	3.
	Filet rybny w pomidorach puszka 170g
	Szt.
	60
	720
	
	
	
	

	4.
	Paprykarz szczeciński 300g
	Szt.
	40
	480
	
	
	
	

	5.
	Śledzie solone
	Kg
	8
	96
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 8 – Jaja

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Jaja kurze klasa L
	Szt.
	2 000
	24 000
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 

Pakiet Nr 9 – Produkty mrożone 
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Średnia ilość na m-c
	Szacunkowa ilość na rok
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Stawka

VAT

%
	Łączna wartość netto
	Łączna wartość brutto

	1.
	Brokuły ok. 2,5kg
	Kg
	60
	720
	
	
	
	

	2.
	Fasolka szparagowa ok. 2,5kg
	Kg  
	40
	480
	
	
	
	

	3.
	Kalafior ok. 2,5kg
	Kg
	50
	600
	
	
	
	

	4.
	Kompot ok. 2,5kg
	Kg
	30
	360
	
	
	
	

	5.
	Zupa jarzynowa ok. 2,5kg
	Kg
	80
	960
	
	
	
	

	 
	RAZEM:
	------------
	----------
	----------
	
	
	
	


…………………………………………
pieczęć i podpis upoważnionego 

przedstawiciela/wykonawcy 
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